\

KASTANIENTAGE

in Tisens-Prissian, Vollan und Lana

FESTA DELLA CASTAGNA

a Tesimo-Prissiano, Foiana e Lana

27.10.2023

Kastaniehkochk_urs
KASTANIE — siif3 & pikant

Corso di cucina con le |
‘castagne — dolce & piccante.

Freitag /venerdi
ore 14.30-18.30 Uhr-

Fachéchulefur Hauswirtschdﬁ
und Erndhrung, Tisens

Scuola di economia domestica e
agroalimentare, Tesimo

Kosten: 52,00 Luro
Anmeldung: bis zum to. Oktober,

Sie wissen, wie'die Edelkastanie

-in der Kiiche vorbereitet und

verarbeitet wird und wie viel-
seitig sie in der Kiiche eingesetzt
werden kann, egal ob gerostet
oder gekocht.

Programm: Warenkunde, Zu-
bereitung.vdh. verschiedenen

“herzhaften und siiBen Reézépten .

mit unterschiedlichen Garme-
thoden, Tipps in der Kiiche, ge-

La castagna ha una lunga tradi-
zione in Alto Adige. Le modalita * -
di preparazione di questo frutto
sono molto varie. Durante que- "
sto corso di cucina preparate

~ pietanze autunnali, dolci e pic-

canti e imparate tanti trucchi

» del mestiere presso la scuola di

economia domestica e agroali-. :

‘mentare di Tesimo,

(In lingua tedesca)

. T+39 '0471 440 981 : meinsames VerkOS‘ten.
Costo; 52,00 kuro '
Su prenotazione: fino al 10 ottobre, : ; -
T +39 0471 440 981 suptiroL Tisens . SUDTIROL
: i Prissian SAAYA JCASTANIE
L | ‘ | ] > bei Meran.pressoMeTano lanaregion.it i

i keschfnriggl.it_



